
MENU
ATIPICO

La nostra pass ione  per  la  cuc ina va
di  par i  passo  con l ’ impegno per

l ’ambiente .

Sceg l iamo con attenz ione
ingredient i  d i  s tagione  provenient i

da fornitor i  local i ,  supportando
l ’agr ico l tura sostenibi le  e  r iducendo

l ’ impatto  ambientale .

Ogni  p iatto  è  un connubio  tra  gusto
e  sostenibi l i tà ,  per  un ’esper ienza
che  fa  bene  a l  palato  e  a l la  terra .



S TAR T E R

Alic i  de l  cantabrico
Alic i  de l  cantabrico ,  burro  e  pane  in  crosta

€ 15

A tutta  verdura
Mix di  f lan con verdura di  s tag ione  e  topping  a l  formaggio

€ 16

Parmigiana di  melanzane
gustosa  e  sapor i ta  come la  tradiz ione  vuole

€ 16

I l  f r i t to  At ip ico
Mix di  de l i z iose  f r i t ture  miste  (mozzare l l ine ,  arancini . . . )

€  16

I l  Tacos
Mix di  verdure  l eggermente  p iccant i ,  fag io l i  ross i  e  crema di

formaggio
€ 16

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Bistecca Vegetar iana
Bistecca  d i  cavol f iore  in  sa l sa  a l  pepe  verde  e  br ic io le  d i  pane

croccante  
€ 16



S TAR T E R

Crostone  a l  po lpo
Crostone  d i  pane  d i  Altamura,  con po lpo  croccante ,  scamorza,

papr ika e  o l io  EVO
€ 10

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Crostone  a l  gorgonzola
Crostone  d i  pane  d i  Altamura con gorgonzola  dop ,  sa l s i cc ia  e

c ipo l la  caramel lata
€ 8

Avocado Crispy
Avocado cr i spy ,  robbio la  e  pomodorini  secchi

€ 10

Radicchio  g lassato
Radicchio  g lassato  a l  mie le ,  aceto  bal samico  r i serva e  crema di

cannel l in i  e  noc i
€ 14

Battuta al  co l te l lo  d i  Fassona
Battuta  d i  Fassona p iemontese  con cappero  in  f iore  e  o l io  EVO

€ 16

Dolce  e  Croccante
Tentaco lo  d i  po lpo  croccante  a l la  papr ika con Burrata  DOP e

c ipo l la  d i  t ropea caramel lata  
€ 14

Code di  Gambero
Code di  Gambero  in  crosta  d i  mandor le  con sa l sa  tzaz ik i  

€ 12



L ’ A N G O L O  D E I  S A L U M I  E  F O R M A G G I

I l  Culate l lo
I l  Culate l lo  d i  Zibe l lo  r i serva

€ 18

I l  Crudo
I l  crudo Marco  d ’Oggiono s tag ionato  24  mes i

€ 16

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

T A G L I E R I  D I  S A L U M I  C O N  G N O C C O  F R I T T O

La rosa di  Bosco  di  Marco d ’Oggiono
La Rosa di  Bosco® è  un f i l e t t ino  d i  su ino s tag ionato ,  magr i s s imo

dal  sapore  do lce  e  intr igante .
€ 14

Patanegra
Patanegra r i serva con bocadi l lo  e  pomodro in  cubett i

€ 20
Mortadel la

La mortade l la  DOP con s tracc iate l la
€ 16

T A G L I E R I  D I  F O R M A G G I

Tagl iere  Bufala
Tagl iere  d i  formaggi  d i  Bufala  4  Portoni

€ 14
Tagl iere  d i  Alpeggio

Mix di  formaggi  d i  Alpegg io  con mostarda e  marmel lata
€ 14

T A G L I E R E  D E G U S T A Z I O N E

Tagl iere  degustaz ione
Tagl iere  d i  se l ez ione  d i  sa lumi  accompagnat i  da gnocco  f r i t to ,  la

nostra  g iardiniera  e  pomodori  conf i t
€ 30



P R I M I  P I A T T I

I l  Risotto  a l la  mi lanese
r i so  carnarol i  a l lo  zaf ferano con ossobuco e  midol lo

€ 28

Risotto  a l la  zucca
Risotto  a l la  zucca mantovana con crema di  Gorgonzola  doc ,

crumble  d i  amarett i  e  cacao
€ 24

I l  Tris  romano
(per  due  persone)

I l  r igatone  a l la  amatr ic iana,  i l  quadrato  Verr igni  cac io  e  pepe  e
lo  spaghettone  a l la  carbonara

€ 18  a  persona

Spaghetto  af fumicato  Verr igni
Spaghetto  af fumicato  ant ico  past i f i c io  Rosetano Verr igni  a l l e

vongole ,  bottarga e  zes te  d i  l imone caramel lata
€ 20

Pacchero  a i  tre  pomodori
Pacchero  d i  Gragnano ai  t re  pomodori  mantecato  a l  grana

padano
€ 18

Carbonara vegetar iana
Spaghettoro  Verr igni  crema di  uovo e  pecor ino  e  zucchine

croccant i
€ 15

I l  Ravio lo  de l la  casa
Chiedi  a l lo  s taf f  i l  r ip ieno de l  ravio lo

€ 18

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5



S E C O N D I  P I A T T I

Tentacol i  Polpo
Tentaco l i  d i  po lpo  su  crema di  patate  e  puntare l l e  condite

€ 18
Frit to  misto

Fri t to  misto  d i  ca lamari  e  gamber i  con verdurine  croccant i
€ 20

Tagl iata  di  manzo
Tagl iata  d i  manzo a l  rosmarino con contorno

€ 18

Costata di  manzo
Costata  d i  manzo c irca  600 gr  con contorno

€ 28

La polpetta
Polpet t ine  d i  carne  a l  sugo  con focacc ia  croccante

€ 16

Fi let to  a  sce l ta
-a i  t re  pep i
-a l  burro

- larde l lato
€ 24

La coto let ta  a l la  mi lanese
La coto le t ta  a l la  mi lanese  con contorno a  sce l ta

€ 30

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

I l  Gal let to  At ip ico
Gal le t to  aromatizzato  arrosto  con contorno a  sce l ta

€ 19

Contorni  a  sce l ta
Patate  a l  forno ,  French fr i e s ,  caponat ina di  verdure ,  verdure

gr ig l iate ,  mantecato  d i  patate
€ 6



H A M B U R G E R  G O U R M E T

Hamburger  Mare
Pane normale

Hamburger  d i  po lpo  200gr
Tentaco lo  d i  po lpo  gr ig l iato

Scaro la  sa l tata
Cipol la  caramel lata

Stracc iate l la  Zucchina gr i l l
I l  tutto  servi to  con french fr i e s  croccant i

€ 18

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Hamburger  Terra
Pane aromatizzato  a l la  papr ika

Hamburger  d i  fassona o  d i  angus  200 gr  a  sce l ta
Insalata  r icc ia

Pomodoro
Bacon croccante

Cheddar
Salsa  bbq

Cipol la  croccante
I l  tutto  servi to  con french fr i e s  croccant i

€ 18

Hamburger  Vegetar iano
Pane normale

Hamburger  vegetar iano 200 gr
Pomodoro
Burrata

Zucchina gr i l l
I l  tutto  servi to  con chips  d i  verdura

€ 18



A T I P I C O  F U S I O N

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Piatt i  Fus ion

-Uramaki  mix
8 pezz i  € 14

-Hosomaki  mix
8 pezz i  € 14

-Nig ir i  mix
2  pezz i

-Salmone €4
-Tonno €5

-Gambero  rosso  €8
-Ricc io la  €5  

Sashimi  mix
-Salmone 4  pezz i  € 6
-Ricc io la  4  pezz i  € 8
-Tonno 4  pezz i  € 8

Tartare

-Salmone € 14

-Gambero  Vio la  € 14

-Tonno € 16

La cul tura Fus ion abbracc ia  At ip ico



P I Z Z A  D A L  N O S T R O  F O R N O

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

MARGHERITA   |                                 € 24                          € 10           
pomodoro della bassa padana, basilico  e  fior di latte di Agerola

BUFALA            |                                     € 30                          € 15          

mozzarella di bufala DOP e pomodoro San Marzano

VEGETARIANA|                                    € 30                          € 15          

PICCANTE          |                                    € 30                         € 15          

pomodoro San Marzano, fior di latte e verdure grigliate

pomodoro San Marzano, fior di latte salamino piccante e nduja

BOLOGNA               |                                                    € 16        
Mortadella DOP, stracciatella pugliese e granella di pistacchio

BURRATA               |                                                    € 16       

burrata pugliese morbida e cremosa con acciughe del cantabrico

LARDO                     |                                                    € 16          

lardo celtico aromatizzato alle erbe con noci e miele

FOCACCIA DAL NOSTRO FORNO

PALA

CI M
ANGI IN

 DUE

ROTONDA 

DIA
METRO 25

ROTONDA 

DIA
METRO 25

CRUDO                    |                                                     € 16          
Prosciutto crudo Marco D’ Oggiono

Impasto a lunga lievitazione



P I Z Z A  G O U R M E T
I N  P A L A

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

Scegli l’impasto della tua pala:

-Tradizionale

-Multicereale

-Riso Venere

BRIANZA ATIPICA                    |                                          € 35         
Fior di latte, gorgonzola, speck,  zucchine croccanti, riduzione di

cipolla caramellata e timo.

  CARBONARA                              |                                          € 35          
Guanciale di Amatrice croccante, pecorino e uovo

  DECISA MA NON TROPPO     |                                           € 35         

Salsa di pomodoro San Marzano, fior di latte, acciughe del

cantabrico e peperone crusco

M E N U  B I M B I

Risotto giallo 

Pasta al pomodoro

Cotoletta di pollo con patatine fritte

Hamburger grill con patatine fritte

Un piatto a scelta tra quelli indicati € 10



I  D O L C I

Coperto  €2,5
Acqua € 2 ,5

I nostri dolci variano sempre grazie alla creatività del nostro team.

Torte o dolci al cucchiaio chiedi al nostro team

DOLCI                    |                                                                € 6    




